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Rezeptblatt salzkammergut

Jakobsmuscheln mit Speck als Suppenbeilage

4 Stiick Jakobsmuscheln
4 Blatt Parmaschinken
50¢g Butter

2 Bambusspiele

Arbeitsbeschreibung

1. Jakobsmuscheln mit Parmaschinken umwickeln, mit SpieR
befestigen (evtl. noch Tomaten, Limetten und Oliven auf den Spiel3
geben) und in Butter englisch braten a part zu Suppe servieren.

katrinstralRe 2 « 4820 bad ischl - telefon 06132 244 58 eine projektarbeit der 4hlb 2017/18
office@tourismusschulen-salzkammergut.at « www.tourismusschulen-salzkammergut.at



