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Jakobsmuscheln mit Speck als Suppenbeilage 
Zutaten 

 
4 Stück  Jakobsmuscheln 
4 Blatt  Parmaschinken 
50 g  Butter 
2  Bambusspieße 
 

Arbeitsbeschreibung 
 

1. Jakobsmuscheln mit Parmaschinken umwickeln, mit Spieß 
befestigen (evtl. noch Tomaten, Limetten und Oliven auf den Spieß 
geben) und in Butter englisch braten à part zu Suppe servieren. 


