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Circa 50 Stiick a 12g Fiille
Schinkenfarce fiir Schinkenkipferl

% Semmel Weiteres:

500 g Schinken Salz

60 g Zwiebel Pfeffer
50¢g Schlagobers Paprika
40¢g Eigelb (2 Stk.) Krauter

Arbeitsbeschreibung

Vorbereitung:
1. Alle Zutaten abwiegen und herrichten.

2. Faschiermaschine vorbereiten.

Herstellung: Farce
1. Semmelin kaltem Wasser einweichen und ausdriicken.
2. Schinken, Zwiebel und zum Schluss die Semmel faschieren.
3. Mit Schlagobers und Eigelb mischen und mit den Gewirzen abschmecken.
4

Abfillen in Einwegdressiersdcke und bis zum Verarbeiten kiihlstellen.
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