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Rezeptblatt salzkammergut

Sabayone

Weinschaum:

4 Stk. Eidotter

60g Staubzucker
2l Grand Marnier
10cl Weillwein

Arbeitsbeschreibung
Weinschaum:

1. Alle Zutaten in einen Schneekessel geben und liber Wasserdampf mit Schneebesen
aufschlagen.

(Fertig ist der Weinschaum, wenn dieser feinporig ist und die Masse gebunden hat.)

e Wenn sich die Masse beim Aufschlagen vom Schneekessel 16st hat diese die richtige
Temperatur und Konsistenz.
e Masse bindet ab 72°C.

e Achtung nicht heiRer schlagen, da sie ansonsten ausflockt.
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