tourismusschulen @@

Rezeptblatt salzkammargut

Hippenmasse

100 g Eiweil

100 g Butter

100 g Staubzucker
100 g glattes Mehl

Arbeitsbeschreibung

1. Alle Zutaten vorbereiten und abwiegen.
2. Schablone herrichten.

3. Butter flissig machen, Eiweils dazugeben und verriihren, gesiebtes Mehl und
Staubzucker dazugeben und verriihren. 30 Minuten rasten lassen.

4. Eine Runde Schablone mit 12 bis 13 cm Durchmesser und 1 mm Starke verwenden.

5. Teig mit Schablone auf Backpapier streichen und im Backrohr hellbraun backen,
herausnehmen und Uber Dariolform legen. Zweite etwas gréBere Form dariibergeben, 3
Minuten auskihlen lassen und von der Form nehmen.

6. Teig gleich aufstreichen und backen. Herausnehmen und tber Kochloffelstiel zu Rollen
formen.

katrinstralRe 2 « 4820 bad ischl - telefon 06132 244 58 eine projektarbeit der 4hlb 2017/18
office@tourismusschulen-salzkammergut.at « www.tourismusschulen-salzkammergut.at



